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社团法人台湾清真产业质量保证推广协会 

特殊产品成份问卷-菌类 

制造商：                                                                 

地  址：                                                                 

产品名称：                                                               

本文件须由制造商填写，提供联络方式，并签名用印方属有效。 

上述产品或原料是否有 Halal证?  

□ 是，请提供 Halal证书复印件，并由制造商或供货商盖章。 

□ 否，请提供产制本产品所用所有原料/成份及产制流程图，并回答问卷所有问题。 

 

一、原料/成份: 

 

 

二、制程图: 

 

 

 

 

 

 

 

三、问题: 

1. 请说明使用之微生物类型？ 

 

例如：绿藻、酵母菌、曲菌… 

       

菌种来源: 

□自采培养:_________________________ 

□外购:_____________________________ 

2. 请说明本产品的菌株的保存方式以及使用
之化学品。 

 

 

3. 本产品使用菌株的冷冻保存方式是否使用
抗冻剂？  

□ 是 

□ 否 

若是，请提供明确之抗冻剂名称（中
英文）： 

 

4. 请提供菌株活化使用之培养基成份（中英
文）。 
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5. 请提供菌株大量培养时使用的培养基成份
（中英文）。 

 

 

 

6. 本产品的制造过程中是否使用保护剂（赋
形剂）？  

□ 是 

□ 否 

若是，请说明保护剂（赋形剂）之名
称（中英文）： 

 

7. 本产品的制造过程中是否有添加或使用任
何酒精或乙醇(ethanol or ethyl alcohol)?  □ 是 

□ 否 

若是，请说明所使用之 

酒精来源:                      

酒精用途: 消毒/制程用途/增味/稀释/ 

          其他:                

8. 本产品的制造过程中是否有添加或使用乳
化剂(emulsifier)？ 

□ 是 

□ 否 

若是，请说明所使用之乳化剂的名称： 

 

9. 本产品的制造过程中是否有添加或使用吉
利丁(gelatin)？ 

□ 是 

□ 否 

若是，请说明所使用之吉利丁的来源：
猪、牛、其他:              

 

10. 本产品的制造过程中是否使用到消泡剂？ □ 是 

□ 否 

若是，请说明消泡剂之名称及成份： 

 

11. 本产品是否有申请专利(包括制程及生产
方式)？ 

□ 是 

□ 否 

若是，请附上专利说明书。 

 

填表人：                                   职  称：                        

联络电话：                                 Email:                           

签  名：                                   日  期：                        


